ENTRANTES  STARTERS
Daw 2.00 4

Facaccia PBlanca wemana S5.00 ¢
Caprese 10.50

Mozzarella italiana, tomates / italian mozzarella, tomatoes. 8

Caprese cen Salmdn  14.00

Mozzarella, tomates, salmon ahumado/ mozzarella, tomatoes, smoked salmon. § =<

Fabla Mixta 16.00]1 3 [25.00/2 5

Salami, quesos, bruschettina, berenjena, tomate seco, mozzarella.
Salami, cheese, bruchettina, filleted aubergine, dried tomato, mozzarella. 8

Bruuwschettas Mixtas  10.50

Tomate, berenjena, jamén, mozzarella, finochiona y mortadella. § @

tomate, filleted, aubergine, ham, mozzarella, finochiona y mortadella.

Buwuratina con Jomate. 11.5C
Burratina whith tomatoes. §
Jamdn Seviane y Meldin 12.50

Serrano ham with honey melon.

Todas nuestras pastas contienen gluten - Pregunta por la opcion gluten free

PA s TA All our pastas contain gluten - ask for the gluten -free option.
Ravicli con tufa e setas ¢ alcachofas 15.00

Ravioli with truffle or mushrooms or artichokes. @

Spaghiette a la cabonara 13.50

Spaghetti carbonara. §

Jagliatella a la belognesa 14.50

Tagliatella bolognese.

Sachero con salmaen 16.5C
Pacchero with salmon. § e
Ravicli 4 quesos
Ravioli 4 cheeses. ¢ 8

Jantelloni de texnera a la bolognesa 14.00

Tortelloni with beef. §
Jannarello al negro de sepia con calamaves,
gambas y sepa de pescada. 19.00

Tonnarello with squid ink, calamari, prawns and fish sauce. =« § ¥

Spagheette con almejas 16.00

Spaghetti with clams. &

Spaghietto con mejillones 16.00

Spaghetti with mussels. & ¢

Spaghietto con maiscas 15.00

Spaghetti with seafood. & @

Lasagna casera a la bolognesa 15.00

Tomate, carne de cerdo, carne de vaca, soffritto. s

Gagliatella con tusfa fuesca italians 25.00

Tagliatella with fresh truffle. & @

Spaghietto cacic e pepe 15.00

Spaguetto pecorino diroma. ¢ §

Calamarata a la matiiciana 15.00

Tomate, guanciale, pepenero, pecorino romano. § ¢ @

SEGUNDO PLATO © MAINS

Calamaro frite  16.00

Calamar frito / fried squid ¥

Pubpe jief 28.00

Con crema di patate y salsa mediterranea. {

Entrecot de Galicia  22.50

Entrecote from galizia (+ SALSA) ( +2.50)

Selemille 25.50

Sirloin steak (+ SALSA) ( +2.50)

Savmigiana  14.00

Berenjena, tomate, mozzarella, parmigiano. 8
Baked aubergine with tomatoes and parmesan.

Seute de mejillones 13.00 wmussel savttie

Almejas, clams 16.00 ¥
( Almejas y gambas) (clams & shrimps) 22.00

Lubina o dorada del jief 24.00

Con ajo, perejil, tomate, aceitunas taggiasca, vino blanco.
Lubina or sea bream with garlic, parsley, tomato,
taggiasca olives, white wine. =<

alérgenos/allergenes

§ = @

gluten pescado/fish  leche/milk

7

‘seafood Ifat do/fish

*El pescado fresco esta disponible
los Martes y Viernes previa reserva.

*Fresh fish is available

Q on Tuesdays and Fridays upon reservation.

PINSA ROMANA  PIZZA
Marngherita Clasica 12.00 ¢ &
Moangheita con Mozzanella de Buifala 1300 ¢ &

Yerte 1350 ¢ ¥

Tomate, mozzarella italiana, jamon york.
Tomato, italian mozarella, york ham.

Diavala 14.50 ¢ @

Tomate, mozzarella italiana, salami picante.
Tomato, italian mozzarella, spicy salami.

4 Quesas 14.50 ¢ &

Mozzarella italiana, scamorza ahumada, gorgonzola, pecorino.
Italian mozzarella, smoked scamorza, gorgonzola, pecorino.

FJavmigiana  14.50 ¢ 6

Tomate, mozarella italiana, berenjena.
tomato, italian mozarella, aubergine.

Jhats Umaere  14.50 ¢ @

Mozzarella, scamorza ahumada, mortadella con pistacchio, pimienta negra.
Mozzarella, smoked scamorza, ham with pistacchio, black pepper.

Cuatre Estaciones 14.50 ¢ &

Tomate, mozzarella, jamon, alcachofas, champiniones, aceitunas negras.
Tomato, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, black olives.

Jamdn Plus  14.50 & &

Tomate, mozzarella italiana, jamon serrano.
Tomato, italian mozzarella, serrano ham.

Delomiti  14.50 ¢ &

Tomate, mozarella italiana, bacon.
Tomato, italian mozzarella, bacon.

Lein 16.00 ¢ &

Tomate, mozzarella italiana, salami picante, jamon, alcachofas, setas.
Tomato, italian mozzarella, spicy salami, ham, artichokes, mushrooms.

Vegetaiana  16.00 ¢ &

Tomate, mozzarella, berenjena, pimiento, calabacin, setas.
Tomato, mozzarella, aubergine, pepper, zucchini, mushrooms.

Del Chef 1600 ¢

Tomate, mozzarella, brocoli napolitano, salchicha.
Tomato, mozzarella, broccoli napolitano, sausage.

Especial  15.00 ¢ &

Tomate, rucula, burratina, tomate fresco.
Tomato, rocula, burratina,fresh tomato.




PANINIS

Jaméin y Mozzanella Jtaliana Fresca 10.50

Ham, fresh italian mozzarellla § @

Mosntadella con Pistacchic, Buvatina  9.00

Mortadella ham with pistachios, burrata ¢ §

Speck, Gargonzola, Insalata

Bacon, gorgonzola, salad ¢ §

ENSALADAS = SALADS
Ensabacda, Miata con Salimény Qguacate 1150

Mixed salad with salmon and avocado =<

9.50

Ensalada Mixta cen Utun  9.00

Mixed salad with tuna =<

Ensalada Miata cen Mozzawella Fesca 9.50

Mixed salad with fresh mozzarella §

Ensalada Mixta cen Jemate  7.00

Mixed salad with tomatoes

DOLCI ~ DESSERT

Jinamisa 6.50 ¢4 @

Jarta del Chef can Crema de Limin 6.50

Chef’s cake with lemoncreme ¢ § @

Jarnta de Manzana 6.5C

Applecake & g ®

Corazin de Chacolate Caliente 5.50

Hot chocolate heart ¢ @ @

baba especial §.00

Biscocho / spongecake & § @

Diseiio: Delfederico-whatsapp 639115335

VINOS © WINES

COPA DE VINO DE LA CASA BLANCO/ ROJO/ROSADD
BOTELLA DE VINO DE LA CASA BLANCO/ ROJO/ ROSADO
PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE

CHARDONNAY FIRMIAN

CHIANTI B10LOGICO SUPERIORE ROJO

VILLA ADAMI MONTEPULCIAND ROJO

COPA DE PROSECCO

BOTELLA DE PROSECCO GARDA

COPA PLUS BLANCO / ROJO

BEBIDAS - DRINKS

AGUA 0.50 CL CON 0 SIN GAS
AGUA SAN PELEGRIND 1.31
COCA COLA / LERD

FANTA NAJARANJA / LIMON
NESTEA

SCHWEPPES

CANA HEINEKEN

PINTA HEINEKEN

ALHAMBRA RESERVE
CORONA

MAHOU 0,0

LUMO DE FRUTA / JUIGE
CLARA

COCKTAILS

APEROL SPRITZ

GYN TONIC

CAFETERIA

CAFE SOLO

CAFE CON LECHE &

CORTADD &

CAFE BON BON &

CROISSANT ¢ @

NAPOLITANA CON CHOCOLATA ¢ @
INFUSIONES Y TES

COFFEES

J.60
11.00
16.30
16.30
16.00
14.00
9.3
16.00
2.00

2.00
3.00
2.3
2.30
2.3
2.3
2.3
3.3l
J.80
3.00
3.00
2.3
3.00
/.00
8.00
/.00

1.80
J.00
2.3l
2.3
3.3l
J.al
3.3l




